Spettet

Maj 2023

Att vart kdra hemland &r fantastiskt behdver man kanske
knappast beratta men da och da padminns man anda

an mer om detta faktum. Ett bra xempel &r att man pa en och
samma dag kan uppleva allt fran férsommar till vinter.

Nar det géller Chaine ténker jag dar pa det Renkapitel som
nyligen arrangerades av Baillige Norrbotten. Ladmnade

for egen del ett Skane med grona falt och blommande
korsbarstrad och landade i ett vitt Lulea for att efter diverse
trevligheter na resans slutmal Jokkmokk samma kvéll. Den
senare platsen med bade norrsken och snéfall, helt fantastiskt.
Kapitlet var som vanligt allt man kunde dnska av Norrbottnisk
gastfrihet och fantastisk mat. Liten artikel med bildgalleri

kan hittas pa var internationella hemsida.

| dagarna har vi ocksa haft ndjet att skicka ut inbjudan till

vart svenska Grand Chapitre for 2023 dar Bailliage Narke
Bergslagen star for vardskapet. Anmalningarna har redan bérjat
trilla in s& smatt och vi hoppas pé en god uppslutning. Som
vanligt bjuder det arrangerande Bailliaget pa ett varierande och
vélsmakande program. Nar det géller vara utskick i 6vrigt ber
jag de medlemmar som fatt detta manadsbrev via sin Bailli

och inte Chaine Sverige att I&sa den lilla instruktion som finns i
nyhetsbrevet just om vara utskick.

Avslutar med att 6nska er alla ett gott slut pa den fantastiska
manaden maj och pa aterhorande.

Vive la Chaine!


https://newsonline.chainedesrotisseurs.com/story/2935/sweden-world-chaine-day.html
https://sweden.chainedesrotisseurs.com/pages/811/narke-bergslagen-nyheter.html

Farna herrgard och Spa —
Winemaker Dinner

Helgen 5-6 maj besokte 28 pers, fran Baillage Narke-Bergslagen
samt Baillage Stockholm, Férna herrgard och Spa fér en Winemaker
Dinner Har fick vi avnjuta en vinprovning med Florent Rouve fran
Maison Rijckaert i Bourgogne och Jura. Pa fredagskvallen bjéd
kokschef Inga-Lena Eriksson med personal pa en fantastisk maltid
baserad pa lokala ravaror och sdsongens primérer, naturligtvis
tillsammans med fantastiska viner fran Maison Rijckaert.

Extra kul att agarna till Farna Herrgard, Wenche och Gerhard
Engstrom, deltog under middagen.







och introduktion till den engelskinspirerade huvudbyggnaden

overgick programmet i vinprovning av franska viner. Nagot senare

i den nedatgaende solens sken serverade koksmastaren Thomas

en franskinspirad femratters utsokt m,eny. Utan att ga in pa alla

: _ : detaljer vill jag sarskilt framhalla gratinerade ostron och ostron i

T ﬁ!liﬂim | : schalottenvinagrett samt tartar d’Elan med bl.a. rokt smérskum och
. Dijon.

Efter maltiden underhdlls vi av Annika Ostman (valkénd tolkare

av Edith Piaf m.m.) som tog oss med pa en fantastisk resa i

ord och ton om Edith Piafs gripande livséde. En verkligt trevlig

kvall avslutades med att vi beundrade fullmanens sken dver

Bjorkuddens hotell & restaurang

Den 15/4 bordades en buss i Sundsvall av ett 15-
tal medlemmar i Bailliage Mittsverige for fard mot
Bjorkuddens Hotell och Restaurang.

Malet &r vackert belaget vid Angermanalvens strand och med
utsikt inte bara 6ver alven utan aven den imponerande Hoga
Kusten-bron. Val framme efter en behaglig resa i vackert varvader
inleddes var "franska weekend” med valkomstdrink i champagne

Angermanalven. Efter en starkande frukost och promenader i det
vackra vadret atervande vi till Sundsvall mycket nojda efter den
franska upplevelsen i Angermanland.



Skane

En hirlig helg pa Osterlen!

Vi fick en hérlig helg pa Osterlen nér vi
senast sags i Skanebailliaget. Vi inledde
| Simrishamn med kafébesok och
museibesoOk och tog oss sedan till Kiviks
Hotell for lunch.

Vi togs emot av hotellets agare, Ove Linde, som berattade om
hotellet och den utomordentligt vackra och spannande konsten
pa plats. Darefter at vi lunch - réding, vitvinssas, sparris och
l6jrom och darefter moccamousse till dessert - komponerad av
Lisbeth Linde, Maitre Hotelier.

Maitre Hoételier Bo Ekstrand, Osby, och Ove Linde, Kiviks hotell

Vidare besokte vi Brosarps Gastgifveri & Spa, dar vi inledde kvallen
med champagne tillsammans med Maitre Rotisseur Anders Cederberg
nere i vinkallaren. Vidare blev det nasselsoppa, lammrostbiff

och Creme Caramel. En uts6kt middag, harlig 6évernattning i
herrskapsrummen och sé en Gastgifvarefrukost, som ”pricken 6ver i”.

Bo Ekstrand, Christer
Witeus, Birgitta Renlund



Ann-Christin Paulsson,
Grand Hotell i Lund

Pa sdndagen atersag vi Anita och Percy Mansson pd Domain Sdnana S& avslutade vi helgen med sillunch hemma hos vara medlemmar
utanfor Skillinge. For nagra ar sedan gjorde vi ett trevligt besok pa Carin och Tomas Roijer i Brantevik. Ett mycket uppskattat initiativ.
garden och det var spannande att komma tillbaka. Stort tack!



Far ni inte vara utskick
i form av inbjudningar
och nyhetsbrev?

Mest sannolikt beror det pa tva saker...

1. Vi har en annan eller gammal e-mailadress i vart register.
Hor av er till oss med er nya e-mail sa uppdaterar vi.

2. Vara utskick fastnar i ert skrappostfilter. Titta i skrappos-
ten och leta efter utskick fran Chaine. Om de finns dar
oppna mailet och markera det som sakert / palitligt (hur
man markerar varierar fran filter till filter). Efter det ar gjort
bor utskicken komma ratt i fortsattningen. Problemet upp-
star nar man skickar aterkommande mail fran en e-postlista.

Vi soker en ny Echanson!

Dessvarre har vi fatt en vakans pa posten som
Echanson i Nationella Styrelsen, det vill saga
ansvarig for var dryckesdel OMGD och aven
sammanhallande for tavlingen Arets Unga
Sommelier.

Vi soker nu en dryckesintresserad person som vill vara med och
utveckla OMGD och sommeliertévlingen i Sverige framutdver.

Ansvarsomradet ar bland annat féljande

planera den 6vergripande verksamheten i OMGD i landet
besoka olika evenemang inom OMGD i landet

ansvara for OMGD nationella budget

halla kontakt och samverka med alla Vice-Echanson i landet

planera och genomféra Arets Unga Sommelier, observera har att
den ansvarige inte sjalv behéver gora allt utan rekommenderar
att det byggs upp ett litet team kring tavlingen precis som det
finns for Arets Unga Kock.

Later det intressant for dig?
Maila da till Bailli Délégué pa cwachtmeister@chainehg.org







