Spettet

februari 2023

| skrivande stund har stormen Otto precis dragit forbi de sédra
delarna av landet. Uppmaningarna fran SMHI var att stanna
hemma och inne tills ovadret dragit férbi. Bortsett ett och annat
ovader dr uppmaningen fran oss i Chaine den rakt motsatta - ut
och ror pa er. Mahénda det sista inte i avsikten att bege sig till
gymmet utan snarare att besdka alla vara olika evenemang i
Chaine.

Férutom érets stora kapitel i Orebro och Narke Bergslagen
sista helgen i augusti har vi pa den lite mer nationella arenan
den svenska uttagningen till var tavling Arets Unga Kock den
13 april i Stockholm. Tavlingen med de sex finalisterna for pa
Stockholms Hotell & Restaurangskola och den efterféljande
middagen kommer att i &r vara pa Ulriksdals Vardshus.

Bara nagra dagars senare finns ocksa en resa till Luled och
Jokkmokk for att f& oss en ordentlig portion, i alla avseenden,
lokal gastronomi med bade Bottenviken och fjéllen i fokus. Mer
information om de bada senare evenemangen kommer inom
kort. Som alltid finns &ven Chaine i utlandetmed en outsinlig
flod av saker att géra och platser att bestka.

Trevlig lasning 6nskar Nationella Styrelsen



Nya medlemmar

Utan vara medlemmar vore Chaine odndligt mycket trakigare.
Déarfor gléder vi oss 6ver varje ny medlem oavsett kategori och
inte minst mixen mellan proffs och oss 6vriga. Givetvis vill vi
uppmarksamma vara nya medlemmar och passar darfor pa att
gora en liten aterblick dar vi ocksé inkluderar forra aret 2022.
Vara nya proffs hoppas vi kunna presentera lite mer ingaende allt
eftersom. S& aterigen, ett varmt valkomna till Chaine 6énskas alla
nya medlemmar.

Proffsmedlemmar

Jonas Lagerstrém
Desirée Jaks

Anton Lundqvist
Mari Wigren
Veronica Pettersson
Jeanette Claeson

Max Bjoérklund

Icke proffs

Anna Bjérnstad
Pontus Vulkan

Louise Vulkan

Maitre Rotissuer
Maitre Rotissuer
Maitre Rotissuer
Maitre Rotisseur
Maitre Restaurateur
Maitre Restaurateur

Maitre Sommelier

Chargée de Missions
Chevalier

Dame de la Chaine

Restaurang Etoile - Stockholm
Restaurang Spesso - Stockholm
Stufvenas Gastgiveri - Séderakra
Restaurang Arkipelag - Luled
Hotel Bodensia - Boden
Brasserie Makal6s - Stockholm

Brasserie Makalos - Stockholm

Stockholm
Skane

Skane



Glom inte medlemsavgiften for 2023

Det ar alltid mycket att sta i sa hér i borjan av ett nytt ar. Darfor passar vi pa
att hir ocksa paminna om arets medlemsavgift.

Medlemsavgifterna ar 2023 — icke professionell medlem

Amator Arsavgift Arsavgift OMGD Arsavgif‘t Chaine +
Chaine OMGD

Medlem 975 kr 200 kr 1175 kr

Make, maka, 875 kr 200 kr 1075 kr

sambo, partner

Par 1 850 kr 400 kr 2 250 kr

Chaine OMGD Chaine + OMGD

Intradesavgift alla 2 250 kr 250 kr 2 500 kr

Fo6r den som blivit medlem i Chaine och / eller OMGD under
2022 ars fyra sista manader, dvs september till december, tacker
intraddesavgiften ocksa nastkommande arsavgift det vil sdga 2023.

Vi onskar att avgiften betalas in senast den 28 februari 2023.
Avgiften betalas till Chaine des Roétisseurs bankgiro: 5997-6688
eller Swish nummer: 123 2510 444 ”Chaine Sverige”

Ange namn i meddelanderutan for inbetalningen.

For alla medlemmar som betalar in sin avgift innan den 15 februari
utgar en aterbdring till det Bailliage dar man ar medlem.

Som vanligt tar vi mer an garna emot idéer, tankar och férslag pa
var verksamhet i synnerhet och Chaine des Rétisseurs i storsta
allmanhet. Aterkoppla pa enklaste satt till er Bailli eller Nationella
Styrelsen.



Kommande
evenemang

Kalmar Kronoberg

Stufvenas Gastgifveri
Diner Amical

11 — 12 mars Stufvenas Géastgifveri, Diner Amical och dvernattning
Aven detta &r bérjar vi med ett besdk pa Stufvends Gastgifveri, men
i &r inkluderar vi dven spa med dvernattning och frukost i paketet
dar vi tar oss dit pa egen hand. Kvallen kommer att innehéalla en
Diner Amical dar nye kékschefen Anton Lundqvist kommer att
presentera en avsmakningsmeny for alla oss matentusiaster.

Ankomst fran kl 15.00
Insignier: Ja
Pris: 2 290 kr/person fér mat- och vinpaket

Tillkommande kostnad fér boende, frukost och spa
1 095 kr /person i dubbelrum.

Enkelrumstillagg 350 kr.

All inklusive i dubbelrum 3 385 kr / person

Max 30 personer

Anmalan till hans.hrp@gmail.com

Skane

Swedish Wine Center, Malmo
Middag med vinprovning 25 mars

Fér mer information, kontakta Skanebailliaget



Muttsperige

Restaurang Grankotten

Under alla férhallande samlades ett tjugotal forvantansfulla
Mittmedlemmar en vacker och stjarnklar vinterkvall (27/1) pa
Sundsvalls norra stadsberg fér att avnjuta restaurang Grankottens
kulinariska lackerheter.

Efter att ha beundrat den hanférande utsikten i séllskap med
ett glas champagne tog vi plats vid de vackert dukade borden
och avnjot kbkschefen Mickes utsdkta 6-rattersmeny. Utan att
ga in pa samtliga ratter vill jag dock ndmna rokt skaldjurssoppa,
ren-tartar och hjartsallad med marconamandel. Allt atfoljt av en
valkomponerad vinlista.



Norrbotten

Diner Amical 4 Bodensia

Boden I6rdag den 18:e februari 2023

| ett vinterlandskap med virvlande snéflingor utanfér panorama-
fénsterna satte vi oss till bords vid ett vackert dukat och ombonat
bord pa var medlemsrestaurang Bodensia. | ljuset av de manga
stearinljusen tog kdkschef Linda Lustig och restaurangchef
Veronica Pettersson med oss pa en spannande matresa.

Vi lamnade vintermorkret och fér nagra timmar befann vi oss i
varmen i Sydamerikas kulinariska varld dér vi guidades l&angs
bergskedjan Anderna och langs Sydamerikas Stillahavskust. Vi
fick uppleva en valkomponerad och mycket vdlsmakande maltid
dar Chevichen fran Ecuador var kvéllens héjdpunkt tatt foljt av den
Argentinska flapsteaken.

17 medlemmar och 11 géster med Balli Conny Johansson i spetsen
av spettet avtackade brigaden och efter ytterligare samvaro



lamnade vi Bodensia méatta, glada och belatna.

Meny

Grillad Peruansk blackfisk, chilisalsa, rokt sidflask och potatis
- Ribeiro Santa

Cheviche fran Eucador med guldsparid tigermjélk pa mango
- Montipagano Trebbiano d’ Abruzzo

Colombiansk kokosbisque med kokbanan och skaldjur
-Ruida Domo Cava Brut

Argentinsk flapsteak med aioli pa grillad 10k, farsk patagonsk
chimichurri och grillad sallad

- Gnarly Head Old Wine Zinfandel

Choklad, mango, dulce de leche och passionsfrukt
- Valdespina El Candado Pedro Ximenez



Arets Unga Kock 2023

Snart ar det ater dags for var tavling fér unga kockar.
Precis som forra aret sa halls tavlingen i april,
narmare bestdmt den 13 april. Infor arets tavling har
vi jobbat fram en hel del nytt, som till exempel sa
arbetar vi fran och med i ar med langsiktiga avtal
med vara samarbetspartner.

Dessutom har vi hojt nivan och i ar har vi i skrivande stund tre
stycken GuldPartner som vi &r mycket stolta dver. Martin & Servera,
Sundqgvist och Svenska Brasserier. Sjalva tavlingen halls som
tidigare pa Stockholms hotell- och restaurangskola, déar publik
bjuds in att titta under en del av tavlingen (se tider langre ner).

Nytt for i ar ar att prisutdelning och efterfoljande galamiddag, som
lagas av forra drets vinnare Melker Jangmalm AUK 2022, tar plats
pa Ulriksdals Véardshus i Solna.

Tavling 6ppnas for allméanheten efter 12:45 da man kan félja
kockarna i kbken. Vissa regler géller for att inte stéra de tavlande.
Att vara publik ar kostnadsfritt.

Plats for tavlingen

Stockholms Hotell- och Restaurangskola
Arenavéagen 50

Johanneshov

Prisutdelning efter tavlingen och efterféljande galamiddag sker pa
Ulriksdals Vardshus.

Till dessa kravs att man |6ser biljetter. Mera information om plats,
tid och pris géllande dessa kommer inom kort.



Finalisterna

| stenhard konkurrens har nu finalisterna till Arets Unga Kock 2023
valts ut. Det kan konstateras att till uttagningen av arets upplaga
har bidrag skickats in fran hela Sverige och férdelningen mellan

kvinnor och mén har varit jamn.

Kom och heja fram kockarna nar de tavlar pa Stockholms hotell-
och restaurangskola den 13 april 2023. For klockslag och dvrig in-

formation klicka héar!

Vi 6nskar samtliga finalister lycka till i finalen!

Namn

Nils Bjorsten
Annie Bergquist
Felix Janlov
Astrid Wahlén
Leon Olsson

Minnea Pagard

Alder

21 ar
22 ar
23 ar
21 ar
23 ar

23 ar

Restaurang

Spesso, Stockholm
Grand Hotel, Lund
Human Restaurang, Géteborg

Etoile, Stockholm

Somm, Goéteborg

Grand Hotel, Lund



Ny guldpartner till
Arets Unga Kock

Sundqvist &r en generalagent som férser svenska marknaden

med kdksredskap inom premiumsegmentet fér att skapa
matlagningsgladje for saval proffskocken som hemmakocken.
Sundqvists historia bérjade 1963 — idag har vi marknadens
vassaste varumarken i var portfdélj och ar Sveriges ledande experter
pa japanska knivar.

Anda sedan starten har hégsta kvalitet och stérsta engagemang
varit de centrala begreppen i verksamheten. Och sa kommer det att
forbli.



Ny guldpartner till
Arets Unga Kock

Ulriksdals Vardshus, i sin nuvarande byggnad, har funnits sedan
1868 da huset uppfordes pa initiativ av Karl XV. Under arens lopp
har vardshuset genomgatt flera ombyggnationer. Det senaste
tillskottet, ”Drottning Silvias Paviljong”, invigdes den 15 maj 1987
av Hennes Majestéat Drottningen.

Sedan 1868 har 11 olika krégare tagit hand om Ulriksdals Vardshus
och marken omkring. Ar 2016 tog Svenska Brasserier éver driften,
verksamheten ar primart inriktad pa julbord, konferens, fest och
event. Ulriksdals Vardshus &r en del av Svenska Brasserier.

Svenska Brasserier ar ett samlingsnamn foér Aira, Sturehof, Sturehof
Matmarknad, Riche, Teatergrillen, Taverna Brillo, Luzette, Fenix, The
Hills och Ulriksdals Vardshus.



Ny sponsor till
Arets Unga Kock

Werners ar en importor och restaurangleverantér som i néra
relation med sina kunder jobbar med kvalitativa och unika
livsmedel sdsom tryffel, caviar, Valrhona choklad, desserter,
kryddor, olja, vinager och mycket mer. Verksamheten bygger
pa att med passion och innovation formedla kunskap och
inspiration inom gastronomi.



Manadens vara

For er som inte redan har eller for er som kénner att
ni behover en till...Vinkylare neopren (flaskmodell), réd med
logga endast 50 kr (plus porto)

Klicka pa lanken sa hittar ni ratt!
Butiken




Mer blandad lasning
fran Livets Goda

Klicka pa bilderna har ovanfér s kommer ni direkt till
tidningarna. Njut av extra god lasning!



Medlemsinloggning
pa Chaines hemsida

Det har inkommit frdgor om hur man loggar in p4 medlemssidorna
pa Chaine. S& har foljer en lathund som ska gora det lattare for er.
Ga till hemsidan www.chainedesrotisseurs.com.

Klicka pa "Member login” i hdgra évre hornet.

Nasta steg ar att (1 fylla i ditt

1
medlemsnummer de 6 sista :
siffrorna), (2) sdkerhetsrutan samt att 2
klicka pa (3) ”"Forgot password?”, da

inget 16senord finns sen tidigare. 3

| nasta ruta fyller du i din mejl och
klicka pa submit sa far du en lank
skickad till din uppgivna mejladress.

Klicka pa lanken och uppge ett ©
|6senord.
Borja om fran borjan och logga in, O

nu med I6senordet som uppgetts.






